mit pflanziichen
Gerichten.







Entdecken Sie die Welt
pflanzlicher Speisen.

Herzlich willkommen bei Nana catering and food supply, dem Familien-
betrieb mit groBer Leidenschaft fiir kostliche, pflanzliche Kiiche.

Mit langjahriger Erfahrung und sehr viel Hingabe zaubern wir in unserer
professionellen Produktions-, Gro3kiiche in Frankfurt am Main pflanzliche
Spezialitdten, die nicht nur den Gaumen erfreuen, sondern auch Ihre
Speisekarte bereichern.

Als Gastronom*innen sind wir uns dessen bewusst, dass die Herstellung
eigener Produkte und auch die Umsetzung neuer Gerichte eine Heraus-
forderung darstellen kénnen.

Wir sind mehr als nur Lieferanten - wir sind lhre Partner fiir Erfolg.

Wir bieten nicht nur unsere hochwertigen Produkte an, sondern teilen auch
sehr gerne unser umfangreiches Know-how mit Ihnen.

Fir uns steht hinter einer Zusammenarbeit neben absoluter Zuverlassigkeit
auch eine Partnerschaft mit dem Ziel Ihr Geschaft zu starken und bereichern.

Entdecken Sie mit uns gemeinsam die Vielfalt der pflanzlichen Kiiche
und lassen Sie sich gerne von unserer Qualitat und Arbeit liberzeugen.

thr Team von Nawa food supply




Passend zu Hummus
und Tahini oder serviert
in Pitas und Wraps.

Allergene: Keine

Haltbarkeit bei -18 Grad:
6 Monate

Haltbarkeit nach
Auftauen: 2-3 Tage

Aufbewahrung bei:
2-7 Grad

Nach traditionellemt Rezept.
nnen weich, auben Rnusprig.

Sowohl eine Vorspeise
serviert mit frischem Brot,
als auch eine Beilage zu
Hauptgerichten.

Allergene: Sesam

Haltbarkeit:
4-8 Tage

Aufbewahrung bei:
2-7 Grad

Traditionell und besonders cremig,
nach Familienrezept.




Aufstrich fiir frisches Brot.
Wird gerne mit Olivendl
und gewiirfelten Tomaten
genossen.

Allergene: Soja

Haltbarkeit:
7-8 Tage

Aufbewahrung bei:
2-7 Grad

Pflanzliche nterpretation zum Libanesischen
Frischkiise-Rezept. Frisch, kriiftig, leicht siuerlich.

Dip fiir Kartoffeln, ge-
backenen Blumenkohl
oder als Dressing fiir
Sandwiches.

Allergene: Soja, Senf

Haltbarkeit:
5Tage

Aufbewahrung bei:
2-7 Grad

Hausgemachte Mayonnaise mit
frischem kKnoblawch.




Auf Basts von Sesam hat unser traditionelles Tahini

Dip, Zutat fiir Dressings
oder als Topping fiir orien-
talische Spezialitaten.

Allergene: Sesam

Haltbarkeit:
5Tage

Aufbewahrung bei:
2-7 Grad

einen leicht sichlich-nussigen Geschmack.

Grundlage fiir die Ge-
richte Shakshuka und
Chraime oder als Dip
fiir frisches Brot.

Allergene: Sellerie

Haltbarkeit
bei-18 Grad: 6 Monate

Haltbarkeit nach
Auftauen: 2-3 Tage

Aufbewahrung bei:
2-7 Grad

Mediterranes Tomaten-Paprika Gericht.
Feln gewitrzt, Leleht scharf.



Geeignet als Beilage in
Shakshuka / Matbucha.

Allergene: Soja,
Sellerie, Gluten

Haltbarkeit bei-18 Grad:
6 Monate

Haltbarkeit nach
Auftauen: 2-3 Tage

Aufbewahrung bei:
2-7 Grad

, , . , 4
pie pflanzliche Antwort auf auf das oOriginal Fischrezept. e 0
nterpretiert als Chraime-Ball fior Matbucha.

Geschnetzeltes in Form
von Gyros oder Déner.

Wird gerne als Tellerge-
richt oder im Brot serviert.

Allergene: Gluten, Senf,
Sellerie

Haltbarkeit bei -18 Grad:
6 Monate

Haltbarkeit nach
Auftauen: 2-3 Tage

Aufbewahrung bei:
2-7 Grad

MLt orientalischen Gewitrzen elne Loeale
pflanzliche Alternative.




Dazu eine Beilage wie
Pommes oder Kartoffeln,
oder als Schnitzelbrotchen /
-Sandwich.

Allergene: Gluten,
Soja, Senf

Haltbarkeit bei -18 Grad:
6 Monate

Haltbarkeit nach
Auftauen: 2-3 Tage

Aufbewahrung bei:
2-7 Grad

Grundlage fiir Bolognese,
Meat Balls oder Kebab-
Spief3e.

Allergene: Erbsen,
Hulsenfriichte

Haltbarkeit bei-18 Grad:
6 Monate

Haltbarkeit nach
Auftauen: 2-3 Tage

Aufbewahrung bei:
2-7 Grad

Elnzigartig tm Geschmack, mit Gewitrzen
nach unserem Gehelmrezept.




Passend dazu eine Kugel
Eis, Sahne und Schoko-
ladensoBle.

Allergene: Gluten, Soja

Haltbarkeit bei -18 Grad:
6 Monate

Haltbarkeit nach
Auftauen: 2-3 Tage

Aufbewahrung bei:
2-7 Grad

Serviert mit Beerensofle,
frischen Friichten und
Vanillecreme.

Allergene: Soja,
Gluten, Nuss

Haltbarkeit bei -18 Grad:
6 Monate

Haltbarkeit nach
Auftauen: 2-3 Tage

Aufbewahrung bei:
2-7 Grad

Fein und cremig auf knusprigem Keksbodew.




Eine Kombination aus Halva,
frischen Beeren und Créme
patissiére als Toppings.

Allergene: Sesam,
Gluten, Nuss

Haltbarkeit bei-18 Grad:
6 Monate

Haltbarkeit nach
Auftauen: 6 Tage

Aufbewahrung bei:
2-7 Grad

S

™R

ntensiv schokoladig auf knusprigem Keksboden.

Pflanzliche Speisen
werden immer wichtiger.

In Deutschland erlebt die Nachfrage nach pflanzlichen Speisen seit
einigen Jahren einen bedeutenden Aufschwung, der weit tiber einen
voriibergehenden Trend hinausgeht.

Eine Entwicklung, die auch von der wachsenden Zahl an Flexitariern
unterstutzt wird - Menschen, die ihren Konsum tierischer Produkte
reduzieren ohne komplett zu verzichten.

Fur Gastronomen, die auch in Zukunft erfolgreich ihre Gastronomie
betreiben mochten, bietet sich jetzt die Moglichkeit, auf diese stei-
gende Nachfrage zu reagieren und ihre Speisekarten entsprechend
Zu erweitern.

Das Team von Nana food supply unterstiitzt Sie gerne dabei.



Erweitern Sie zusammen
mit uns Ihr Angebot:

Dank unserer zuverlassigen Zusammenarbeit und der gleichbleibend
hohen Produkt-Qualitat, kdnnen Sie sich stets auf die Zufriedenheit
lhrer Gaste verlassen.

Es ist uns ein Herzens-Anliegen, lhr gastronomisches Angebot
mit delikaten pflanzlichen Gerichten zu bereichern.

Deshalb bieten wir nicht nur Produkte an, sondern stehen Ihnen auch
bei der Entwicklung neuer Gerichte und der Kalkulation zur Seite.

Und wenn Sie mdchten, unterstiitzen wir Sie zusatzlich dabei,
lhr Gastronomie-Business tiber unser Netzwerk zu bewerben.

Uberzeugen Sie sich selbst und vereinbaren Sie noch
heute einen Termin fiir eine personliche Verkostung.

Wir frewen uns auf Ste!
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